
MENY
Näringslivet dag 15/2 -2019

FÖRRÄTT
-SALLAD PÅ VARIATION AV BETOR MED JUNGFRUSALLAD OCH EN CYLINDER PÅ SANDAOST-

-Domaine Saint-Lannes (Frankrike) / -Jacob´s Creek,  Riesling (Australien)-

VARMRÄTT
Alternativ 1.

-HELSTEKT RYGGBIFF(LOKAL GÅRD) MED POTATIS OCH CHEVREBAKELSE
SERVERAS MED BAKAD TOMAT, ÅNGAD SPARRIS OCH EN PORTVIN OCH ROSMARINSSKY-

-Cote du rhone Bellane Eko, (Frankrike) / -Domane de la prade eko, Non-Alcoholic (Frankrike)-

Alternativ 2.
-PULLED JACKFRUIT MED KIMCHI OCH SICHUANPEPPAR

SERVERAS MED POTATIS OCH CHEVREBAKELSE, BAKAD TOMAT, ÅNGAD SPARRIS OCH EN
MISO OCH CITRUS MAJONNÄS-

-Cote du rhone Bellane Eko, (Frankrike) / -Domane de la prade eko, Non-Alcoholic (Frankrike)-

DESSERT
-HALLONPANNACOTTA MED LAKRITSGLASS, LAKRITSMARÄNGER OCH HALLONCOULIS-
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